
MENU

MORNING
AM9:00  -  AM11:00

LUNCH
AM11:30  -  PM2:00

CAFE
PM2:00  -  PM6:00

DINNER
PM6:00  -  PM9:00



MORNING MENU

ふわトロ フレンチトースト
ヨーグルトホイップ添え

エビとアボカドの
クロワッサンサンド

クロックムッシュ

フレンチキッズモーニング

FRENCH TOAST

SHRIMP AND AVOCADO

CROQUE MONSIEUR

KID'S MORNING

バターとミルク、こだわりの食材を絶妙な
タイミングで乳化させ、ふわふわでトロトロな
口当たりに仕上げた本格的なフレンチトースト。

エビとアボカドに自慢のタルタルソースを
添えて。　オーダーが入ってから一つ一つ
丁寧にお作りしています。

チキンとキノコにチーズをのせて。
自家製ベシャメルソースが人気の秘密。

子供だって本物は好き。
クリームは生クリームになります。

※オーダーは小学生以下限定

780

850

800

380

税込

税込

税込

税込

A M 9 : 0 0  -  A M 1 1 : 0 0  ( LO . 1 0 : 3 0 )

★

★

★

★



くるみチーズトースト
      ＆サラダ・ドリンク SET

CHEESE TOAST

しっとりチーズのトーストにくるみの香りと
食感がアクセントに。　
気軽な朝食をお楽しみ下さい。

580 税込

MORNING MENU A M 9 : 0 0  -  A M 1 1 : 0 0

★印はサラダ、スープ、プチデザート、ドリンクが付きます。（サラダは大人用メニューのみ）

□セットのお飲み物をお選びください。（ドリンク単品をご注文の場合、すべて 400yen）

・ホットコーヒー

・アイスコーヒー

・紅茶 アールグレイ

・オレンジジュース

・アップルジュース

・グレープフルーツジュース

・ジンジャーエール

・ぶどうジュース

・ジャスミンティー

・アイスティー



lunch

チキン南蛮ランチ

スープ、パン or ライス付き

ステーキランチ

スープ、パン or ライス付き

日替わりパスタランチ

スープ、サラダ付き

CHICKEN

BEEF

PASTA

柔らかくジューシーな東伯特選鳥モモ肉と
自慢の手作りタルタル。
当店の看板メニューとなりました。
●ライス大盛り無料。特盛は +100 円

旨みたっぷりのスジ付き牛肩ロースのグリル
と たっぷり野菜のプレートランチ。

●ライス大盛り無料。特盛は +100 円

スタッフ又は入口のメニューボードで
ご確認ください。

●パスタ大盛り +100 円

980
1,500

1,500

1,770

1,250

980

A M 1 1 : 3 0  -  P M 2 : 0 0

ミニパフェ＆ドリンク SET 

ミニパフェ＆ドリンク SET 

ミニパフェ＆ドリンク SET 

税込

税込

税込

税込

税込

税込



lunch

キッズプレート

KID'S PLATE

シェフが子供達へ心を込めてお作りする、安心
食材のオムライスランチ。
デザート&ジュース付。

600 税込

A M 1 1 : 3 0  -  P M 2 : 0 0

カレーランチ
スープ、サラダ付き

CURRY

スパイスで引き立つ牛すじの旨味。
半熟卵がアクセントの欧風カレー。

900 税込

1,420ミニパフェ＆ドリンク SET 税込

パン職人のベーグルサンド
スープ、サラダ付き

SANDWICH

ライ麦やオートミールの入ったコクのある
ベーグルに自家製スモークサーモンが好相性

800 税込

1,320ミニパフェ＆ドリンク SET 税込

秋のドリアランチ
　　　  スープ、サラダ付き

DORIA

旬の秋茄子とトマトを使い、ポルペッティーニ
をのせて仕上げた熱々のドリア。

980 税込

1,500ミニパフェ＆ドリンク SET 税込 NEW!



LUNCH MINI parfait

ランチ限定ミニパフェ SET
洋梨のパフェ　　　NEW! 

ランチ限定ミニパフェ SET
コーヒー＆バニラ

ランチ限定ミニパフェ SET
黒ごま和風テイスト

MINI PARFAIT

MINI PARFAIT

MINI PARFAIT

やさしい甘さの洋梨ムースと相性の良い
キャラメルソースをあわせました。
季節を愉しめるスイーツです。

ハンドドリップのほろ苦いコーヒーをゼリーに。
手作りの濃厚なバニラアイスと合わせました。
アクセントにビターチョコのせて。

黒ごまと豆乳のブラマンジェに、バニラアイス
ゆであずき、きな粉で仕上げた和風パフェです。

+390

+390

+390

税込

税込

税込

A M 1 1 : 3 0  -  P M 2 : 0 0

ランチをご注文の方限定 !

ランチ限定 ミニパフェ & ドリンク SET 1,320〜
ランチのお客様限定のお得な本格スイーツ

mini parfait

パティシエの



LUNCH DRINk 
DRINK

コーヒー

アイスカフェオレ

アールグレー

ジャスミンティー

ダージリンティー

ジンジャーエール

グレープフルーツジュース

オレンジジュース

りんごジュース

ぶどうジュース

ウーロン茶

200

250

200

200

200

200

200

200

200

200

200

PRICE 　 HOT・ICESET

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

● お得なセットドリンク。サイズはサービスサイズになります。( 価格は税込 )

A M 1 1 : 3 0  -  P M 2 : 0 0

※ミニパフェセットのドリンクもこちらよりお選び下さい。
　アイスカフェオレはセット価格に +50 円

mini parfait



ふわトロ フレンチトースト
季節のフルーツ添え

FRENCH TOAST

バターとミルク、こだわりの食材を絶妙な
タイミングで乳化させ、ふわふわでトロトロな
口当たりに仕上げた本格的なフレンチトースト。

880

cafe time SWEETS

税込

P M 2 : 0 0  -  P M 6 : 0 0

アフタヌーン・ティー SET  A　　　
コーヒー or 紅茶付き

アフタヌーン・ティー SET  B　　　
コーヒー or 紅茶付き

TEA SET

TEA SET

時間をかけて漬け込んだフルーツをたっぷり
使ったフルーツケーキと自家製アイス。
コーヒー又は紅茶のドリンク付きセット。

カスタードクリームを包み込んで焼き上げた
あつあつのスイートポテトと自家製の黒胡麻
アイスのスイーツプレート。

820

820

マンゴーロール

ROLL CAKE

しっとりしたマンゴー生地でマンゴーの果肉を
甘さ控えめのクリームと一緒に巻いた季節限定
ロールケーキ。

550 税込

税込

税込

NEW!

NEW!

NEW!



濃厚なベイクドチーズに、サッパリ爽やかな
チーズクリームを合わせた、チーズ好きには
たまらないタルトに仕上がりました。

自家製アイスクリーム
２種スクープ

クルミのガトーショコラ

ICE CREAM

CAKE

濃厚な手作りアイス。
お好きなものを 2つお選び下さい。

パディシエ自慢のガトーショコラ。
当店のブレンドコーヒーとの相性は◎

420

530

税込

税込

cafe time SWEETS P M 2 : 0 0  -  P M 6 : 0 0

チーズタルト
CHEESE TART　

530 税込

イチジクのタルト

TART

紅茶を使った風味豊かな生地に、
しっとりジューシーな旬のイチジクをのせて。
季節の味をお楽しみください。

530 税込 NEW!



cafe time foods P M 2 : 0 0  -  P M 6 : 0 0

cafe time DRINK 
NON-ALCOHOLIC CACKTAIL

ヴァージンモヒート

ベリーベリーミルク

ライチグレープフルーツ

梅ジンジャーエール

カシス＆ライムトニックソーダ

550

550

550

550

550

450

450

450

450

450

PRICE 　 HOT・ICESET

●

●

●

●

●

● お食事又はデザートをご注文の方はセット価格をご覧ください。

P M 2 : 0 0  -  P M 6 : 0 0

パン職人のベーグルサンド
  サラダ付き

SANDWICH

ライ麦やオートミールの入ったコクのある
ベーグルに自家製スモークサーモンが好相性

750 税込

NEW!

欧風カレー
サラダ付き

CURRY

スパイスで引き立つ牛すじの旨味。
半熟卵がアクセントの欧風カレー。

850 税込



cafe time DRINK 
COFFEE

ブレンドコーヒー　　　　　　　　

カフェインレスコーヒー

カフェラテ

カプチーノ

カフェモカ

ハニーソイラテ

キャラメルラテ

ココア

抹茶ラテ

ほうじ茶ラテ

ほうじ茶豆乳ラテ

500

500

550

550

600

600

600

500

500

500

500

400

400

450

450

490

490

490

450

450

450

450

PRICE 　 HOT・ICESET

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

DRINK

レッドオレンジスパークリング

ぶどうジュース

オレンジジュース

りんごジュース

グレープフルーツジュース

ウーロン茶

ジンジャーエール

コーラ

牛乳

600

400

400

400

400

400

400

400

400

500

290

290

290

290

290

290

290

290

PRICE 　 HOT・ICESET

●

●

●

●

●

●

●

●

●●

● お食事又はデザートをご注文の方はセット価格をご覧ください。

● お食事又はデザートをご注文の方はセット価格をご覧ください。

P M 2 : 0 0  -  P M 6 : 0 0



cafe time drink

HERB TEA

安らぎのお茶   　リラックス効果　

赤い美茶　　　　疲労回復・整肌

月のお茶　　血行促進・温め効果

580

580

580

480

480

480

PRICE 　 HOT・ICESET

●

●

●

● お食事又はデザートをご注文の方はセット価格をご覧ください。

● お食事又はデザートをご注文の方はセット価格をご覧ください。

P M 2 : 0 0  -  P M 6 : 0 0

( 価格は税込 )

TEA

アールグレー

キャンディ

ダージリン

ミルクティー

レモンティー

マサラチャイ

480

480

480

480

480

500

390

390

390

390

390

420

PRICE 　 HOT・ICESET

●

●

●

●

●

●

●

●



DINNER MENU
P M 6 : 0 0  -  P M 9 : 0 0

カジュアルコース

前菜・サラダプレート

                       ハンバーグ特製デミグラス　又は　パスタ（パスタページよりお選びください）

　　　　　　　　　  パン・ライス（パスタの場合はカンパーニュ）

本日のデザート

　　　　　　                 アフタードリンク（コーヒー又は紅茶の Hot/Ice）

HAMBURG OR PASTA CASUAL COURSE

2,500 税込

★ハンバーグを変更できます。ハンバーグ＆チーズは +150yen ハンバーグ＆エビフライは +300yen



appetizer

・ポテトフライ

・フライセット 海老ポテト

・熊本県産 芝海老フライ

スモークサーモンの
カルパッチョ

エビのアヒージョ
　　　　　　　　　  パン付

FRIED FOOD

CARPACCIO

AJILLO

単品よりもちょっとお得。

●天然芝海老の甘みと殻の香ばしい風味を
　お楽しみ下さい。天草の芝海老は殻が薄く
　とげが細いため女性でも食べやすいです。

人気の自家製スモークサーモンをカルパッチョに。
お酒の肴にも。

オリーブオイルにニンニクと特製スパイスで香り
づけ。食欲をそそるフレーバーです。

580

980

580

680

850

税込

税込

税込

税込

税込



pizza & Quiche

マルゲリータ

奥出雲ベーコンと          
チーズのキッシュ

4 種類チーズピザ

MARGHERITA

MARGHERITA

QUATTRO FORMAGGIO

手作りのピザ生地とトマトソース。
厳選したモッツアレラチーズとバジルを使って
シンプルながらもやみつきになる味わいです。

奥出雲ベーコンとたっぷりのチーズを使った
他にはないこだわりのキッシュです。

手作りのピザ生地に
モッツアレラ・カマンベール・パルミジャーノ
ゴルゴンゾーラをトッピングして焼き上げた
チーズ好きにはたまらないピザ。
もちろん、お酒にもよく合います。

980

550

980

税込

税込

税込



veggie

シーザーサラダ  クルミ添え

スモークサーモンサラダ
ジンジャードレッシング

キッズディナープレート

CAESAR

SMOKED SALMON

KID'S　DINNER

とろとろの温泉卵とカリカリベーコン。
クルミの独特な風味と食感をアクセントに
なって一人で食べても食べ飽きません。
もちろんシェアしても。

手間暇かけた自家製のスモークサーモンを
たっぷり使用した贅沢なサラダです。
お酒との相性も◎

ミートソースパスタ、エビフライ、オムレツ
唐揚げ他、お子様が大好きな料理を手作り感と
ワクワク感のあふれるワンプレートに。

★デザートにはプチアイスクリームが付きます。

880

980

1,000

税込

税込

税込



PASTA　

粗挽きミートの
ボロネーゼ

エビとモッツァレラの
アメリケーヌソース

ローマ風 濃厚カルボナーラ

奥出雲ベーコンと 3 種類の
キノコのオイルパスタ

BOLOGNESE

SHRIMP AND MOZZARELLA

CARBONARA

BACON AND MUSHROOMS

自家製トマトソースと粗挽ミンチをベースに、
時間と手間暇をかけたミートソースです。

フランス料理のソースの一種。
エビの殻を炒めることで引き出される濃厚な
甘味とコクをご堪能いただけます。

たっぷりかける黒胡椒を炭に見立てたのが由来
のカルボナーラ。発祥の地のローマと同様に
生クリームを使わず、脂肪分が気になる方も
安心です。

味わい深い高級奥出雲ベーコンと５種類の
きのこが織り成すハーモニー。
きのこ好きにはたまらない一品です。

1,200

1,200

1,200

1,200

税込

税込

税込

税込

★日替わりパスタもございます。お気軽にお問い合わせください。



meat & RICE

カジュアルコース

前菜・サラダプレート

                             ハンバーグ特製デミグラス　又は　パスタ（前ページよりお選びください）

　　　　　　　　　  パン・ライス（パスタの場合はカンパーニュ）

本日のデザート

　　　　　　                 アフタードリンク（コーヒー又は紅茶の Hot/Ice）

HAMBURG OR PASTA CASUAL COURSE

2,500 税込

★ハンバーグを変更できます。
ハンバーグ＆チーズは +150yen
ハンバーグ＆エビフライは +300yen



ハンバーグ特製デミグラス

　　　　　パン・ライス付

HAMBURG

牛粗挽き肉１００％。   大粒で食べ応えのある
ミンチ肉を、4 日間かけてじっくり仕込んだ、
とっても味わい深い特製デミグラスソースと
ともにお召し上がり下さい。

1,380 税込

ハンバーグ特製デミグラス
＆チーズ
　　　　　パン・ライス付

HAMBURG AND CHEESE

ブルーチーズ、又はモッツアレラチーズから
お選びください。
特別なハンバーグに特別なチーズをのせて。
他では味わえない一品です。

1,550 税込

meat & RICE



meat & RICE

東伯鶏の香草焼き

　　　　　パン・ライス付

GRILLED CHICKEN 

数種類のハーブと香味野菜でマリネした
東伯鶏をとっても柔らかくジューシーに
焼き上げました。

1,280 税込

ハンバーグ特製デミグラス
＆エビフライ タルタル
　　　　　パン・ライス付

HAMBURG AND FRIED SHRIMP

一つ一つ丁寧に下処理した有頭の大エビ。当店
自慢のタルタルソースでお召し上がり下さい。
エビフライにデミグラスソースを少しつけて
食べるのもおすすめです。

1,680 税込

エビフライ追加できます。 １本 280yen



rice plate
CURRY DORIA

たっぷりの旨味を凝縮したスパイシーカレーに
有頭エビとチーズと卵をあしらった、
ちょっと贅沢なカレードリアです。

1,250 税込

オムハヤシ　
         
                                   

OM HAYASHI

とろとろの卵と自家製トマトデミソース。
味わい深い本格的なオムハヤシです。

1,120 税込

エビカレードリア



SWEETS
TEA SET

時間をかけて漬け込んだフルーツをたっぷり
使ったフルーツケーキと自家製アイス。
コーヒー又は紅茶のドリンク付きセット。

820

マンゴーロール

ROLL CAKE

しっとりしたマンゴー生地でマンゴーの果肉を
甘さ控えめのクリームと一緒に巻いた季節限定
ロールケーキ。

550 税込

税込

NEW!

NEW!

イチジクのタルト

TART

紅茶を使った風味豊かな生地に、
しっとりジューシーな旬のイチジクをのせて。
季節の味をお楽しみください。

530 税込 NEW!

アフター ティー SET  B　　　
コーヒー or 紅茶付き

TEA SET

カスタードクリームを包み込んで焼き上げた
あつあつのスイートポテトと自家製の黒胡麻
アイスのスイーツプレート。

820 税込 NEW!

アフター ティー SET  A　　　
コーヒー or 紅茶付き



濃厚なベイクドチーズに、サッパリ爽やかな
チーズクリームを合わせた、チーズ好きには
たまらないタルトに仕上がりました。

クレープシュゼット

自家製アイスクリーム
２種スクープ

CREPE

ICE CREAM

搾りたてのオレンジから作る特製ソースと
モチモチのクレープに
手作りバニラアイスをのせて。

濃厚な手作りアイス。
お好きなものを 2つお選び下さい。

880

420

SWEETS

税込

税込

クルミのガトーショコラ

CAKE

パディシエ自慢のガトーショコラ。
当店のブレンドコーヒーとの相性は◎

600 税込

チーズタルト
CHEESE TART　

530 税込



COFFEE & DRINK 
COFFEE

ブレンドコーヒー　　　　　　　　

カフェインレスコーヒー

カフェラテ

カプチーノ

カフェモカ

ハニーソイラテ

キャラメルラテ

ココア

抹茶ラテ

ほうじ茶ラテ

ほうじ茶豆乳ラテ

500

500

550

550

600

600

600

500

500

500

500

400

400

450

450

490

490

490

450

450

450

450

PRICE 　 HOT・ICESET

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

DRINK

レッドオレンジスパークリング

ぶどうジュース

オレンジジュース

りんごジュース

グレープフルーツジュース

ウーロン茶

ジンジャーエール

コーラ

牛乳

600

400

400

400

400

400

400

400

400

500

290

290

290

290

290

290

290

290

PRICE 　 HOT・ICESET

●

●

●

●

●

●

●

●

●●

● お食事又はデザートをご注文の方はセット価格をご覧ください。

● お食事又はデザートをご注文の方はセット価格をご覧ください。



tea & harb tea

HERB TEA

安らぎのお茶   　リラックス効果　

赤い美茶　　　　疲労回復・整肌

月のお茶　　血行促進・温め効果

580

580

580

480

480

480

PRICE 　 HOT・ICESET

●

●

●

TEA

アールグレー

キャンディ

ダージリン

ミルクティー

レモンティー

マサラチャイ

480

480

480

480

480

500

390

390

390

390

390

420

PRICE 　 HOT・ICESET

●

●

●

●

●

●

●

●

● お食事又はデザートをご注文の方はセット価格をご覧ください。

● お食事又はデザートをご注文の方はセット価格をご覧ください。




